Deutsches | DRK Fliichtlingshilfe
Rotes Brandenburg
Kreuz

Basbousa

Fir den Teig

* 2 Tassen Mehl

° 2 Tassen GrieB

* 2 Tassen Joghurt

* 2 Tassen Zucker

° 2 Tassen Sonnenblumendl
* 2 Tassen Kokosraspeln

* 10 Eier

* 2x Backpulver

FUr den Zuckersirup:
* 400 g Zucker
* 2 TL Zitronensaft

» Zitronenabrieb

* 2 EL Rosenwasser oder

2 EL Orangenwasser

o

IS RS 56l G P e T e 1. Alle Zutaten fur den Teig gut verriihren. Nach Mdéglichkeit nicht
Welt, den Balkanstaaten und den Maghreb- . .
i i o mit der Maschine, sondern per Hand.

BEEIEN Wi e sl B el 2. Die Zutaten fiir den Zuckersirup in einer separaten Schiissel
populéres Gericht speziell im Ramadan. Es .
) ) ) o verrUhren.
)22 (2 M (STl it PERE Ry i 3. Den Teig auf ein gefettetes Backblech geben und bei 180 Grad
einigen arabischen Landern auch mit einer . .
fur ca. 20 min. backen.

e G 4.  AnschlieBend abkiihlen lassen und mit dem vorbereiteten Sirup
UbergieBen.
5. Nach dem Abkuhlen wird der groBe Kuchen immer in Quadrate
bzw. Rauten, die Diamanten symbolisieren sollen, geschnitten
und serviert.
Agypten






